Информационная система столовой
Входные данные – рецептура блюд и полуфабрикатов (состав продуктов, сложность приготовления), сведения о наличии продуктов на складе, меню и план производства  на день. Сведения об изготовлении и продаже блюд.

Выходные данные – формирование дневного меню и плана производства на день в зависимости от наличия продуктов на складе, расчет стоимости продуктов каждого блюда из меню и формирование цен. Отчеты о потреблении продуктов и полуфабрикатов, о непроданных блюдах.
